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Liebe Gäste

Herzlich willkommen bei uns im Milia’s! 
Wir freuen uns, dich bei uns begrüssen zu dürfen.

Unsere Speisekarte wurde sorgfältig 
zusammengestellt und bietet authentische 
italienische Gerichte. Von klassischen Pizzen, über 
Risotto und frisch handgefertigter Pasta bis hin zu 
Fleischgerichten bietet unsere Küche eine grosse 
Auswahl, um alle zu begeistern.

Wir sind sicher, dass du etwas finden wirst, das dir 
gefällt, egal ob du auf der Suche nach einer schnellen 
Mahlzeit oder einem entspannten Abendessen mit 
Freunden und Familie bist. 

Wir wünschen dir eine schöne Zeit bei uns und  
hoffen, dich bald wiederzusehen!

Buon Appetito
Tiziano und Team

Besuche auch unsere Website
www.milias.ch

Über eine Bewertung auf Google 
Maps würden wir uns sehr freuen
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Wir freuen uns, dich in unserem Restaurant 
verwöhnen zu dürfen. Geniesse die Zeit mit uns.

Feierst du Geburtstag, steht eine Firmenfeier an 
oder möchtest du mal an einem anderen Ort mit 
deinem Team kreativ sein? Wir verfügen über 
diverse Räumlichkeiten und die Technik, um deinen 
Anlass erfolgreich zu gestalten.

Nicole
Chef de Service

Running Buffet
Für Sushi oder 
Antipasti, mit 
vorgängiger 
Reservation ab 10 
Personen möglich

Bankett-/Meetingraum
Für bis zu 60 Personen 
(sitzend) oder 90 
Personen (stehend)
Wintergarten
Für Gruppen bis 16 
Personen

Milias Fondue und 
Raclette Chalet
Von Oktober bis März

Meine Empfehlung 
zum Apéro:

Milia’s 
Perla d’Oro
Unser weisser Hauswein 
besticht durch seine 
fruchtige Frische und 
seinem vollen Körper.

Malvasia & Chardonnay

1dl 6.50

“

”
Bankett & Meeting
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Authentische, italienische Küche

Mein Team und ich kochen mit “amore, 
delicatezza e passione” für euch. 

Merita
Chef de Cuisine

An Werktagen 
servieren 
wir jeweils 5 
unterschiedliche 
Mittagsmenus 
inkl. Salat oder im 
Winter Suppe.
•	 Pasta 17.50

•	 Vegi 18.50

•	 Carne 23.50

•	 Pizza 21.00

•	 Cordon bleu 32.00

“

”
Mittagsmenus
Online
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Antipasti

Insalate
Insalata verde......................................................................... 8.00 
Grüner Salat, Italian- oder Frenchdressing 

Insalata mista .................................................................... 9.50
Gemischter Salat, Italian- oder Frenchdressing 

Caprese [G].......................................................................... 16.50 
Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum 

Insalatona tonno [D].............................................................. 21.50 
Gemischter Salat, Karotten, Mais, Gurken, Tomaten, 
Thunfisch und Zwiebeln

Insalatona pollo..................................................................... 22.50 
Gemischter Salat, Karotten, Mais, Gurken, Tomaten, 
Champignons, (ganze) in streifen geschnittene 
Pouletbrust

Antipasto della casa [GD]...................................................... 18.50
Rohschinken, scharfe Salami, Salami Milano, Coppa, 
Grana Padano und grilliertes Gemüse

Bruschetta [A] ................................................................. 11.00 
Geröstetes Brot mit gewürzten Tomatenwürfeln 

Zuppa al pomodoro [GLM]....................................................... 8.50 
Tomatensuppe 

Zuppa americana [AGH]......................................................... 12.50 
Süsskartoffelsuppe mit Kürbiskernöl, Parmesancrème 
und Croûtons

Involtini di melanzane [ACG]................................................... 11.50 
Auberginen Involtini  

Verdure alla griglia con bufala................................................ 24.50
e uovo a occhio di bue [CGL] 
Grilliertes Gemüse, Büffelmozzarella, Spiegelei

Verdure alla 
griglia con bufala 
e uovo a occhio di 
bue [CGL] 
Grilliertes Gemüse, 
Büffelmozzarella, 
Spiegelei

24.50

“

”
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Ravioli e Tagliatelle
fresche artigianali 

Pasta

Lasagne/Parmigiana

Spaghetti / Penne pomodoro [A] ...................................... 17.50

Spaghetti / Penne bolognese [AL]......................................... 24.50
(Hackfleisch, Rind & Schweins) 

Spaghetti carbonara [ACG]................................................... 23.50
(Schweinefleisch)

Glutenfrei.............................................................................+2.50
Vollkorn................................................................................+2.00

Lasagna fatta in Casa [ACGL]................................................ 24.00
Hausgemachte Lasagne (Hackfleisch, Rind & Schweins) 

Parmigiana Milia’s [ACG]...................................................... 23.00
Hausgemachter Auberginenauflauf, panierte (im Mehl und 
Ei) und frittierte Auberginenscheiben mit Tomatensauce 
und Mozzarella überbacken 

Ravioli della Nonna  [ACGL)................................................... 26.00
Traditionell gemachte Ravioli gefüllt mit Ricotta & 
Petersilie an einer Tomatensauce (vegetarisch)

Diplomatico al parmigiano [ACGL).......................................... 26.50
Traditionell gemachte Ravioli gefüllt mit Gemüse an einer 
Parmesan Sauce (vegetarisch)

Fiore ricotta e porcini [ACGL]................................................ 28.00
Traditionell gemachte Ravioli gefüllt mit Ricotta & 
Steinpilzen an einer Rahmsauce (vegetarisch)

Ravioli Milia’s [ACGLM]......................................................... 29.50
Traditionell gemachte Ravioli gefüllt mit Rindfleisch an 
einer hausgemachten Demi-Glace 

Tagliatelle salsiccia e funghi porcini [ACL]............................... 29.50
Bandnudeln mit Salsiccia (ital. Wurst) und Steinpilze

Tagliatelle 
salsiccia 
e funghi 
porcini [ACL] 
Bandnudeln mit Salsiccia 
(ital. Wurst) und Steinpilze

29.50

“

”
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Risotto

Carne

Contorni/Beilagen

Tutti i secondi piatti vengono serviti con un contorno a scelta. 
Alle unsere Hauptgerichte werden mit einer Beilage nach Wahl 
serviert. 

Scaloppina al limone [AG]...................................................... 27.50
Schweinsschnitzel an Zitronensauce 

Saltimbocca alla romana [ACGLM] ....................................... 33.50
Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbei 

Petto di pollo all’ arancia [AG]............................................... 25.00
gebratene Pouletbrust mit einer Orangencrème 

Cotoletta impanata [AC]....................................................... 23.50
Schweinsschnitzel paniert 

Milia’s Cordon bleu [ACG]..................................................... 33.50
Schweinsschnitzel gefüllt mit Schinken und Gruyère Käse

Cordon bleu [ACG]................................................................ 42.50
Kalbsschnitzel gefüllt mit Schinken und Gruyère Käse

Verdure grigliate ............................................................. 10.00
Verdure miste....................................................................... 9.00
Insalata mista ................................................................... 8.50
Pasta al burro [G]................................................................ 12.00
Pommes frites [LO] ........................................................... 8.00
Risotto parmigiano [G]......................................................... 13.00

Risotto radicchio & scamorza [G].......................................... 23.00
Roter Chicorée & Scamorzakäse

Risotto funghi porcini [G]...................................................... 23.50
Steinpilze

Risotto zafferano & bufala [G] .............................................. 24.00
Safran & Büffelmozzarella

Weinempfehlung
Poppòne IGT
Antonutti Vini 

1dl ............9.00
7.5dl....... 62.50

Mit Feingefühl und Gespür 
meistert der Winzer vom 
italienischen Weingut Antonutti 
Vini in der fruchtbaren und 
blühenden Landschaft des 
Friauls diesen Rotwein. Dieser 
provokante Merlot – Poppòne 
IGT ist im wahrsten Sinne des 
Wortes ein Triumph bis zum 
letzten Tropfen!

80% Merlot Passito, 
20% Pignolo

“

”
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Pizze
le classiche

Margherita [AG].................................................................. 17.50
Tomaten, Mozzarella, Basilikum 

Marinara [A] ................................................................... 16.00
Tomaten, Oregano, Knoblauch 

Prosciutto [AG].................................................................... 20.00
Tomaten, Mozzarella, Schinken (gekocht) 

Funghi [AG].......................................................................... 19.50
Tomaten, Mozzarella, Pilze 

Prosciutto funghi [AG].......................................................... 22.00
Tomaten, Mozzarella, Pilze, Schinken (gekocht) 

Salame [AG]........................................................................ 20.00
Tomaten, Mozzarella, milde Salami

Calabrese [AG].................................................................... 20.50
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami 

Tonno [ADG]........................................................................ 21.00
Tomaten, Mozzarella, Thon, Zwiebel 

Napoli [ADG]........................................................................ 22.00
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, schwarze Oliven 

Vegetariana [AG]................................................................. 22.50
Tomaten, Mozzarella, grilliertes Gemüse, Pilze 

Hawaii [AG].......................................................................... 22.00
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas 

Calzone [AEGHL].................................................................. 23.00
Tomaten, Mozzarella, Schinken (gekocht), Pilze

Quattro stagioni [AG]........................................................... 24.00
Tomaten, Mozzarella, Pilze, Schinken (gekocht), 
Artischocken, schwarze Oliven 

Pizza 
Calabrese 
[AG] 
Mit Tomaten, Mozzarella 
und scharfe Salami

20.50

“

”



8 9

Pizze
le golose (die gluschtvollen)

Milia’s [AG].......................................................................... 25.00
Tomaten, Mozzarella, Parmigiano, Salsiccia, Rucola 

Rustica [ACG]...................................................................... 24.50
Tomaten, Mozzarella, Speck, Ei, Zwiebel, Grana Padano

Rucola & Parma [AG]............................................................ 25.00
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Grana, Rohschinken 

Rapunzel [AG]...................................................................... 21.00
Tomaten, Mozzarella, Cherrytomaten, Mais, Knoblauchöl 

Bud Spencer [AG]................................................................. 22.50
Tomaten, Mozzarella, Speck, Bohnen, Zwiebel 

Lombarda [ADG].................................................................. 22.00
Tomaten, Mozzarella, Thon, Gorgonzola 

Emiliana [AG]....................................................................... 23.50
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Mascarpone, 
Cherrytomaten 

Alla Norma [AG]................................................................... 22.00
Tomaten, Mozzarella, frittierte Auberginen, 
geriebener Ricotta (salzig)

Maialona [AG]...................................................................... 25.00
Tomaten, Mozzarella, Schinken (gekocht), 
scharfe Salami, Speck 

Quattro formaggi [AG]......................................................... 23.50
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Scamorza-Käse, Grana 
Padano

Bufalina [AG]....................................................................... 27.50
Tomaten, Büffelmozzarella, Rohschinken 

Spagnola [AG]...................................................................... 24.50
Tomaten, Mozzarella, Cheddarkäse, Gorgonzola, scharfe 
Salami

Bauen Sie ihre 
Wunschpizza 
selber 
zusammen.

ZUSÄTZLICH pro Zutat:

Knoblauch, Zwiebeln, 
Bohnen, Peperoncino, 
Mais + 1.00

Oliven, Kapern, extra 
Mozzarella, geriebener 
Ricotta, Artischoken, Ei, 
Rucola + 1.50

Tomatensauce, Ananas, 
Aubergine, Zucchini, 
Peperoni, Champignons, 
Spiegelei	
+ 2.00

Salami mild, Prosciutto, 
Thunfisch, Mascarpone, 
Cherrytomaten, Cheddar, 
Gorgonzola, Spinat, 
Sardellen + 2.50

Grana, scharfe Salami 
+ 3.00

½ Büffelmozzarella, 
Rohschinken, Salsiccia, 
Speck, Steinpilze, 
Pecorinokäse, Coppa 	
+ 3.50

Büffelmozzarella, 
Steinpilzcrème, 
Lachs, Pouletstreifen, 
Meeresfrüchte, 
Crevetten, Trüffelcrème 	
+ 7.00

Kalbsstreifen
+ 11.00

“

”
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Pizze
le bianche (ohne Tomatensauce)

Alto Adige [AG].................................................................... 26.00
Mozzarella, Süd-Tiroler Speck, Zwiebeln, Gorgonzola und 
getrocknete Tomaten

Chef [AG]............................................................................. 26.50
Mozzarella, Steinpilzcrème, Pilze, Speck, Grana Padano

Tartufella [AG]..................................................................... 25.50
Mozzarella, Trüffel- und Mascarponecrème, Rucola 

Saporita [AG]....................................................................... 31.50
Büffelmozzarella, Mozzarella, Steinpilze, Salsiccia, Grana 
Padano

Primavera [AG].................................................................... 22.50
Mozzarella, gewürzte Tomatenwürfel, Rucola, Knoblauch

Zucchine e Mascarpone [AG]................................................ 20.00
Mozzarella, Zucchini, Mascarpone

Zucchine e Gamberetti [ABDGR]........................................... 24.50
Mozzarella, Zucchini, Crevetten 

Al Capone [AG]..................................................................... 28.00
Mozzarella, Artischocken, Coppa, Oliven, Trüffelcrème 

Popeye [ACG]....................................................................... 25.50
Mozzarella, Spinat, Pouletstreifen, Spiegelei

Salmone affumicato [ABDGR]................................................ 23.50
Mozzarella, Rucola, geräucherter Lachs (roh) 

Carbonara [ACG]................................................................. 27.50
Mozzarella, Speck, Eigelb (pasteurisiert), Pecorino, Grana, 
Pfeffer 

Senza glutine / Glutenfreie Pizza ...........................................+5.00
Kleine Pizza ......................................................................... –2.00

Pizza 
Al Capone 
[AG] 

Mit Mozzarella, 
Artischocken, Coppa, 
Oliven und Trüffelcrème 

28.00

“

”
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Focacce

Zusätze

Focaccia bianca [A] .......................................................... 13.00
Olivenöl, Meersalz, Oregano 

Focaccia Bruschetta [A] ................................................... 16.50
Gewürzte Tomatenwürfel 

Focaccia Caprese [AG]......................................................... 23.50
Büffelmozzarella, Tomatenscheiben, Olivenöl, Meersalz, 
Oregano, Basilikum 

Focaccia Italia [AG].............................................................. 23.50
Büffelmozzarella, Cherrytomaten, Rucola 

Knoblauch, Zwiebeln, Mais, Bohnen, Peperoncini.....................+1.00

Oliven, Kapern, extra Mozzarella, ...........................................+1.50 
Artischoken, Ei, Rucola, geriebener Ricotta

Ananas, Aubergine, Zucchini, Peperoni, Champignons..............+2.00
Spiegelei, Tomatensauce

Salami mild, Prosciutto, Thunfisch, Mascarpone,.....................+2.50 
Cherrytomaten, Gorgonzola, Spinat, Cheddar, Sardellen

Grana Padano, scharfe Salami...............................................+3.00

½ Büffelmozzarella, Rohschinken, Salsiccia, Speck,.................+3.50 
Steinpilze, Pecorinokäse, Coppa 

Büffelmozzarella, Pouletstreifen, Meeresfrüchte,....................+7.00
Crevetten, Trüffelcrème, Steinpilzcrème, Lachs

Kalbsstreifen..................................................................... +11.00

Take Away 

Du kannst alles aus 
unserer Karte auch als 
Take Away bestellen.
Einfach Karte 
herunterladen (PDF), 
Gericht aussuchen und 
uns anrufen.

“

”
Speisekarte als PDF 
herunterladen
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Dolci

Coupes

I dessert giornalieri verranno 
proposti volentieri dal nostro 
personale. 
Tagesdesserts empfiehlt Ihnen gerne 
unsere Bedienung.

Dänemark [ACGH]
2 Kugeln Vanille, Rahm und 

Schokoladensauce

15.00

Frappées [ACGH]
Aroma nach Wahl 

11.50

Affogato al Caffè [ACGH]
1 Kugeln Vanille, 1 Espresso

9.50

Sorbetto
2 Kugeln nach Wahl, Prosecco oder 

Wodka

14.00 

Eiskaffee [ACGH]
2 Kugeln Kaffeeglace, 1 Espresso, 

Rahm und Kaffee Topping

14.50
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Vengono serviti solo durante gli orari di apertura della cucina.
Nur während den Küchenöf fnungszeiten erhältlich.

Pro Kugel......................... 4.00

Aufpreise:
Rahm............................. +1.50
Schokoladensauce.......... +3.00

•	 Cioccolato / Schokolade 
•	 Vaniglia / Vanille 
•	 Fragola / Erdbeere 
•	 Caffé / Kaffee 
•	 Cookies
•	 Limone / Zitrone 
•	 Nocciola / Haselnuss 
•	 Stracciatella 
•	 Raffaello

Gelati freschi

Dolci della Casa 
Soufflé al cioccolato black & white [ACFGH]............................................... 10.00 
Schokoladensoufflé mit zart-flüssigem 
weissem Schokoladenkern 
 
Soufflé al cioccolato [ACGHM]................................................................... 13.50 
Schokoladensoufflé mit zart-flüssigem Kern 
und einer Kugel Vanille-Eis 

Croccante al Pistacchio [ACFGH].............................................................. 13.50 
Halbgefrorenes Pistazien-Krokant mit karamellisierten Mandelsplitter 
und weichem Pistaziencrèmekern
 
Croccante all’amarena [ACFGH]................................................................ 13.00
Halbgefrorenes Vanille & Sauerkirschen-Krokant mit karamellisierten 
Mandelsplitter und weichem Kern

Crème Brulée ai frutti di bosco [ACFGH].................................................... 12.00 
Waldbeeren Crème Brulée 
 
Tartufo classico [ACGH].............................................................................. 9.50 
Halbgefrorene Schokoladencrème mit Zabaionekern

Semifred
do torroncino [CGHI].................................................................................. 9.50 
Nugateiscreme mit knackiger Haselnusshaube

Cheescake Monterosa [ACFGH)................................................................ 11.00 
Cremiges Erdbeereis mit Biskuitboden und Erdbeersauce 
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Caf fé
Espresso........................................................ 4.00
Espresso macchiato........................................ 4.50
Espresso doppio............................................. 6.50
Espresso doppio macchiato............................. 7.00
Ristretto........................................................ 4.00

Caffè crema ................................................... 4.50
Caffè latte (Schale)......................................... 5.50
Cappuccino .................................................... 5.50

Latte macchiato ............................................. 6.00

Crema al Caffè (Eiskaffee) (Saisonal)................. 6.00

Caotina / Ovomaltine calda............................. 5.00
(warm / 2dl) 

Caotina / Ovomaltine fredda ........................... 6.00
(kalt / 3dl) 

Schoggi mélange ............................................ 6.00

Tè / Tee 
Tee pro Tasse................................................. 4.50
Beachten Sie bitte unsere separate 
Teekarte. 

Succhi di frutta 
Orangensaft 30cl............................................ 5.50

Minerale
San Pellegrino 50cl........................................ 5.00 
San Pellegrino 100cl...................................... 9.00 

Acqua panna 50cl ......................................... 5.00 
Acqua panna 100cl ....................................... 9.00 

Coca Cola / Cola Zero 33cl ............................ 5.00 
Rivella: rot, blau 33cl ..................................... 5.00 
Fanta 33cl .................................................... 5.00 
Shorley Möhl 33cl.......................................... 5.00 

Apfelwein Möhl 50cl......................................  6.50
(mit / ohne Alkohol) 

Crodino / San Bitter 10cl .............................. 4.50 
Chinotto 20cl ............................................... 5.00 
Gazosa 1883 35cl........................................  6.00
Limone / Mirtillo / Mandarino 

Haustee (Eistee, aufgebrüht)
Alpechrüter 40cl ........................................... 6.50
Hibiskus-Minze 40cl ...................................... 6.50

Hahnenwasser  
30cl.............................................................. 0.50
50cl.............................................................. 1.00
100cl............................................................ 2.00

Organics by Red Bull (BIO)

Tonic 25cl..................................................... 5.50 
Bitter Lemon 25cl.......................................... 5.50 
Ginger Ale 25cl.............................................  5.50

Birra 
Moretti classica 	 33cl	 5.50
Moretti rossa 	 33cl 	 6.00
Moretti Zero (alkoholfrei)	 33cl	 5.00
Erdinger 	 50cl 	 8.00

Alla spina / of fen 
Moretti classica / Panaché	 20cl 	 4.50
Moretti classica / Panaché	 30cl 	 5.00
Moretti classica / Panaché	 50cl 	 7.50
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Drink Aperitivo
Milia’s Spritz (Limoncello)			   12.00
Aperol Spritz			   11.00
Hugo			   12.50
Campari Orange 			   9.50
Gespritzter Weisswein			   8.00
süss / sauer 

Aperitivi / Liquore 
Martini bianco 	 15.0%Vol.	4cl	 6.00
Aperol	 11.0%Vol.	4cl	 6.00
Baileys Irish Cream 	 17.0%Vol.	4cl	 6.00
Sambuca Molinari	 40.0%Vol.	4cl	 6.00
Campari 	 23.0%Vol.	4cl	 6.50
Campari Soda	 10.0%Vol. 	9cl	 6.50
Limoncello 	 25.0%Vol.	4cl	 6.50
Disaronno 	 28.0%Vol.	4cl	 7.50

Amaro 

Cynar	 16.5%Vol.	4cl	 6.50
Amaro Lucano 	 28.0%Vol.	4cl	 6.00
Averna 	 29.0%Vol. 	4cl	 6.00
Ramazotti 	 30.0%Vol.	4cl	 6.00
Appennzeller	 29.0%Vol.	4cl	 7.00
Amaro del Capo 	 35.0%Vol.	4cl	 7.00
Dente di Leone 	 32.6%Vol.	4cl	 7.00

Grappa 
Tre Soli Tre, Berta 	 43.0%Vol.	2cl	 14.50
Elisi, Berta	 43.0%Vol.	2cl	 9.00
Barbera, Francoli 	 41.5%Vol.	2cl	 7.50
Limousin, Francoli 	 42.5%Vol.	2cl	 10.00
Moscato, Francoli 	 42.5%Vol.	2cl	 7.50

Caffè con... 
Corretto Grappa			   6.50
Luz			   6.50
Fertig / GT			   7.00
(Pflümli, Kirsch, Chrüter, Kernobst)

Tee Rum 			   7.00
Irish-Coffee 			   11.50

Cognac / e amici

Vecchia Romagna 	 38.0%Vol.	4cl	 8.00
Rémy Martin 	 40.0%Vol.	4cl	 11.50

Vieille Prune, Morin	 41.0%Vol.	4cl	 9.50

Original Willisauer...
...Zwetschgen	 37.5%Vol.	4cl	 5.00
...Pflümli	 37.5%Vol.	4cl	 5.00
...Kirsch	 37.5%Vol.	4cl	 5.00
...Chrüter 	 37.5%Vol.	4cl	 5.00
...Kernobst	 37.5%Vol.	4cl	 5.00

Rum 
Havanna... 	
Club Reserva CU	  40.0%Vol.	4cl	 9.00

Bacardi…
Carta Blanca CU	 37.5%Vol.	4cl	 9.00
Carta Negra CU	  37.5%Vol.	4cl	 11.00

Diplomatico VE	  40.0%Vol.	4cl	 12.00
12 years

Zacapa GT	  40.0%Vol.	4cl	 14.00
No. 23 Gran Reserva 
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Whisky
 
Ballantines GB	  40.0%Vol.	4cl	 9.00
Jack Daniels USA	 40.0%Vol.	4cl	 11.00
Chivas Regal GB	 43.0%Vol.	4cl	 12.00

Filler 			    
Organics by Red Bull			   +4.50
(Tonic / Bitter Lemon / Ginger Ale) 
Orangensaft 
Mineralwasser
Coca Cola
	

Gin
Hendricks GB	  41.4%Vol.	4cl	 11.00
Bombay Sapphire GB	  40.0%Vol.	4cl	 9.00

Vodka 
Absolut PL	  40.0%Vol.	4cl	 10.00

Barrel Aged Brothers
 
Negroni 	 28.7%Vol.	6cl	 13.50
Rolls Royce 	 31.2%Vol.	4cl	 15.00
Sazerac 	 39.1%Vol.	4cl	 17.00

Die Firma Barrel Aged Brothers GmbH besteht aus 
drei Gesellschaftern die in Bonstetten-Wettswil 
aufgewachsen und seit ihrer Kindheit befreundet sind. 
Die Firma hat den Sitz in Zürich, wo ihre Produkte 
produziert wie auch gelagert werden. 

Das Hauptmerkmal bei ihrer Produktion liegt darin, 
den Cocktail durch die Fassreifung zu veredeln und ihm 
damit ein Geschmacksprofil zu verleihen, welches nur 
mit dem richtigen Fass und viel Zeit erreicht werden 
kann. Die Fassreifung führt dazu, dass ihre Drinks 
rund, ausgeglichen und sanft im Abgang werden. 

Durch die Verwendung von exklusiven Spirituosen, 
selbstgemachten Sirups und geschmacksspezifischen 
und selbstverständlich in der Schweiz hergestellten 
Holzfässern, ermöglicht es Ihnen einen klassischen 
Drink auf eine neue Art zu geniessen. 
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Bianco Rosato

Prosecco

Spumante

Hauswein, Milia’s 
Malvasia & Chardonnay

1dl ............6.50
7.5dl....... 45.00

Mit Anklängen von Litschi und 
Zitrusfrüchten, einem blumigen 
Bukett von Lindenblüten und Veilchen, 
ausgewogen aromatisch und 
geschmeidig, präsentiert sich diese 
Cuveé mit einer milden Frische und 
vollem Körper.

Istà, Tinazzi 
Pinot Grigio, IGT

1dl ............7.50
7.5dl....... 51.50

Dieser Pinot Grigio stammt von den 
schönen Ufern des Gardasees und 
strotzt nur so vor gelben Früchten, 
tropischen Anklängen von Melone und 
einem milden Zitrusgeschmack. Ein 
frisches Bouquet von Pfirsich, gelben 
Äpfeln, exotischer Ananas und weissen 
Blumen taucht von Anfang an auf.

Bertrando, Antonutti
Sauvignon, Friulano, Chardonnay
DOC 

1dl ............8.00
7.5dl....... 55.00

Von leuchtendem Strohgelb, zeigt er ein 
zartes blumiges Bouquet mit Noten von 
goldenem Apfel, Akazienhonig und einer 
leichten Würze. Ausgewogen und seidig 
am Gaumen, schliesst er mit fruchtigen 
und zart gerösteten Noten ab.

Bardolino, Tinazzi 
Chiaretto, DOP

1dl ............7.50
7.5dl....... 51.50

Der Wein zeigt eine köstliche rosa 
Farbe und süsse und intensive Aromen 
von frischer roter Frucht, besonders 
Himbeeren und Kirschen. Im Mund fühlt 
er sich an wie eine frische Sommerbrise. 
Der Nachgeschmack ist langanhaltend 
und weniger süss als der erste Schluck 
vermuten lässt.

Prosecco Treviso 
Ponte DOC

1dl ............8.00
7.5dl....... 55.00

Hellgelbe Farbe mit grünlichen Reflexen. 
In der Nase frischer Auftakt mit einem 
Hauch von Würze und Aromen von 
Zitrusfrüchten, grünem Apfel, Birne und 
blumigen Noten. Angenehm lebendig, 
leicht und ausgewogen zeigt sich dieser 
Prosecco im Gaumen. Mit einer feinen, 
prickelnden Perlage.

Moscato d’Asti
Cossetti DOCG

3.75dl..... 29.50

Brillante und leuchtend gelbe Farbe im 
Glas, mit reichlich goldenen Reflexen 
beim Anblick. Die Nase ist intensiv 
und aromatisch, fruchtig und leicht 
zitrusartig zugleich, weinig und tief. Am 
Gaumen süss und weich, angenehm 
lebendig und lang anhaltend.

Vino
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Vino rosso

Hauswein, Milia’s 
Negroamaro, IGT

1dl ............6.50
7.5dl....... 45.00

Dieser rubinrote Wein begeistert 
mit seinen fruchtigen und leiblichen 
Aromen von Holunder- und Brombeere, 
etwas Kirsche, Vanille-, Schokolade 
und Kakaonote. Äusserst angenehm zu 
trinken und mit seinem langen Abgang, 
ein nachhaltiger Genuss.

Corvé, Tinazzi
Corvina del Veronese, IGP

1dl ............8.00
7.5dl....... 55.00

Kräftiges und leuchtendes Rot. Bouquet 
aus roten Früchten mit einer Spur Kakao 
und leichter Würze. Ausgewogene Textur 
mit kompakter Säure und langer Abgang.

Poppòne, Antonutti 
80% Merlot Passito,  
20% Pignolo, IGT

1dl ............9.00
7.5dl....... 62.50

Mit Feingefühl und Gespür meistert 
der Winzer vom italienischen Weingut 
Antonutti Vini in  der fruchtbaren und 
blühenden Landschaft des Friauls diesen 
Rotwein. Dieser provokante Merlot ist im 
wahrsten Sinne des Wortes ein Triumph 
bis zum letzten Tropfen!

Sor Ugo, Aia Vecchia
Bolgheri Superiore, DOC

7.5dl....... 79.50

Ein Premiumwein aus der Toskana, 
der alle Charaktereigenschaften 
aufweist, die man einem grossen 
Gewächs zuordnet. Es offenbaren sich 
Fruchtaromen (Cassis, Brombeere, 
Pflaume), Ausbaunoten, die an Karamell, 
Toastbrot, Tabak und Leder erinnern

Montère, Tinazzi
Ripasso Superiore Valpolicella, 
DOC

7.5dl....... 64.00

Intensives und leuchtendes Rubinrot. 
Duft von Pflaumen und getrockneten 
Beeren. Gut eingebettete Holznote. 
Ausgeglichene Struktur, weich und 
angenehm. Langes Finale. Der Montère 
hat an der Expovina Zürich das Grosse 
Golddiplom gewonnen.

Barolo, Marrone 
Barolo, DOCG 

7.5dl....... 96.00

Am Gaumen startet der Barolo von Gian 
Piero Marrone wunderbar aromatisch, 
fruchtbetont und balanciert. Auf der 
Zunge zeichnet sich dieser druckvolle 
Rotwein durch eine ungemein dichte 
Textur aus. Durch die moderate 
Fruchtsäure schmeichelt der Barolo 
mit weichem Gaumengefühl, ohne es 
dabei an saftiger Lebendigkeit missen zu 
lassen.

Vino
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Chianti classico, 
Marchese Antinori
Riserva, DOCG

7.5dl....... 99.00

Sattes Rubin mit purpurroten Reflexen. 
Intensive Nase. Kleine, schwarze Beeren, 
etwas Cassis, Mon Chéri, verführerische 
Röstnoten. Dicht und vielschichtig. Im 
Gaumen kräftig, gehaltvoll und klar 
strukturiert. Wiederum viel schwarze 
Frucht, edles Holz, Kaffee und schwarze 
Schokolade.

Jachello, Russo 
& Longo Donosu
Calabria, IGT

7.5dl....... 68.50

Harmonischer und würziger Duft 
mit Noten von Waldfrüchten und 
Kakao, weicher und sehr angenehmer 
Geschmack, der dem Gaumen 
eindrucksvoll schmeichelt.

Turriga, Argiolas 
Isola dei Nuraghi, IGT

7.5dl..... 128.00

Der Turriga ist ein typisch sardischer Rotwein mit 
ausgeprägtem Charakter. Im Glas kleidet er sich in intensiv 
rubinrote Farbe. In der Nase entzückt er durch eine komplexe 
Aromatik mit reifen Früchten, Gewürzen und Röstaromen 
sowie einer schönen Vanillenote. Der Gaumen offenbart die 
hervorragende Struktur mit einem vollmundigen, harmonischen 
Geschmack und edlen Tanninen. Der Abgang ist herrlich 
langanhaltend.

Ribera del Duero
Bodegas Funetesspina, DO 

7.5dl....... 69.00

Tiefes Granatrot, violetter Schimmer. 
Intensives, reiffruchtiges, komplexes 
Aromaerlebnis von roten Früchten, 
markante Barriquenoten, Leder, 
Kaffee, Brioche, im Finale Anklänge von 
Haselnuss. Dem angenehmen, sehr 
langen Auftakt folgen markante Tannine 
und eine üppige, röstartige Ausbaunote, 
Leder, langer Nachhall.

Elena la luna, 
Roberto Sarotto 
Barbera d’Alba, DOC

7.5dl....... 59.50

Dichtes Rubinrot mit glänzenden 
Violettreflexen, leicht aufgehellte 
Randzone, markante Viskosität. 
Intensive, reif-fruchtige Note, 
dunkelbeerig nach Brombeerkonfitüre, 
feine Röstnote, erdig nach Unterholz und 
Trüffel. Anhaltender, herzhafter Auftakt, 
füllig im Gaumen, cremig mit langem, 
aromatischem Nachhall, wärmend. 
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Sonntagsbrunch 
Während des ganzen Jahres bieten wir Euch für Gruppen ab 10 Personen (auf 
Voranmeldung) jeweils Sonntags von 10.30 Uhr bis 13.30 Uhr ein umfangreiches 
und frisches Brunch-Buffet an.

Buffet 
inkl. Wasser, Orangensaft, Filterkaffee, Milch und Tee
(alles andere, Preise gemäss Karte)

38.50 / Person 

Kinder: bis 2-jährig gratis 
bis 10-jährig CHF 20.00
bis 15-jährig CHF 25.00 

Rabatte 
Unsere kleinen Gäste dürfen alle unsere Gerichte probieren und profitieren von 
30% Kinderrabatt. (bis 8-jährig, ausgenommen Mittagsmenu, Ravioli, Tagliatelle und 
bereits portioniertes). 

Unsere Gäste mit kleinerem Appetit profitieren von 10% Rabatt. 
(ausgenommen Mittagsmenu und bereits portioniertes)

Aufpreise 
Selbstverständlich könnt ihr eine Speise teilen, wir behalten uns jedoch vor, einen 
Aufpreis pro Gedeck/Teller von CHF 2.00 zu verrechnen.

Deklaration
Poulet - Schweiz
Rindfleisch – Schweiz
Kalb – Schweiz
Schwein - Schweiz

Legende der allergenen Stoffe 

A glutenhaltiges Getreide 	 H Schalenfrüchte (Nüsse) 			 
B Krebstiere  	 L Sellerie 
C Eier  	 M Senf 
D Fische 	 N Sesam
E Erdnüsse 	 O Schwefeldioxid und Sulfite 
F Sojabohnen  	 P Lupinen
G Milch (Laktose)  	 R Weichtiere

 Vegan

Alle unsere Preise sind in CHF und inkl. MwSt. (7.7% für Inhouse und 2.5% für Take Away)


